EELROAD / STARTERS / ALKURUOAT / 3AKYCKU

* Kitsejuustusalat marineeritud peedi ja rostitud seedermanni seemnetega.

* Goat cheese salad with marinated beetroot and roasted pine nuts.
* Vuohenjuustosalaatti marinoidun punajuuren ja paahdettujen pinjasiementen kera.
* Canat ¢ KO3bWUM CbIPOM, MAaPWHOBAHHOM CBEK/IOM U 06XKapEHHbIMM KEAPOBbIMU OPELLUKaMU.

* Soe salat krevettide, brokoli ning magushapus kiislaugukastmega.

* Warm salad with shrimps and broccoli served with sweet and sour garlic dressing.
* Lammin katkarapu-parsakaalisalaatti ja hapanimelaa valkosipulikastiketta.
* Ténnblit canat c KpeBeTKaMM 1 BPOKKO/IM, MPUMNPABAEHHbIN KUCNO CNAAKUM - YECHOYHbBIM COYCOM.

* Kevadine salat veiseliha, pastinaagiremulaadi, kuivatatud tomatite ja marineeritud rohelise Gunaga.

* Spring salad with beef, parsnip remoulade, sun-dried tomatoes and marinated green apple.

* Kevéinen salaatti naudanlihasta, palsternakka-rémouladesta, aurinkokuivatuista tomaateista ja
marinoidusta vihredstda omenasta.

* BeceHHWI canaT c roBaaMHON , pemynag 13 nactepHaka , BAaeHbIMM TOMaTamm U
MapMHOBAHHbIM 3e/1EHbIM A6/10KOM.

* Praetud veiselihatartar seenekreemi ja marineeritud kurgiga.

* Roasted beef tartare with mushroom cream and pickles.
* Paahdettu tartar naudanlihasta, sienitahnaa ja etikkakurkkua.
* MogyKapeHHbI TapTap U3 roBAANHbLI C KPEMOM U3 TPMBOB MU MapUHOBAHHbLIM OTYPLOM.

* Veinikdrvane kahele kiilalisele — valgehallitusjuus, sinihallitusjuust, Eesti juust,
Hispaania vorst ja Parma sink.

* Wine platter for two - white-veined cheese, blue-veined cheese, Estonian cheese and
assorted Spanish sausages and Parma ham.

* Viinin seuraksi kahdelle hengelle - valkohome- ja sinihome juustoa, Virolaista juustoa,
Espanijalaisia makkaroita ja Parmankinkkua.

* Tapenka nog, BUHO A41A ABOUX FrOCTEN - cbip ¢ 6e10M NeceHblo, Cbip C roNyboi NAeceHbHo,
ICTOHCKWIA CbIp, acCOpTM M3 McnaHcKoi Konbackl n MapMcKoi BETYMHDI.

SUPID / SOUPS / KEITOT / CYNbI

* Korvitsasupp kitsejuustu ja ingveriga koos rohelise peterselli-ktitislauguvdiga.

* Pumpkin soup with goat cheese and ginger sprinkled with parsley and garlic oil.
* Vuohenjuustolla ja inkivaarilld maustettu kurpitsakeitto ja vihreda persilja-valkosipulivoita.

* TbIKBEHHbI CYN C KO3bUM CbIPOM M UMBUPEM, NPUNPABAEHHbIN 3€1EHBIM MaCc/0M U3 NETPYLUKN U YECHOKa.

* THREE CROWNS restorani veiselihapuljongi baasil bors peedi, hapukoore ja kilslauguga.

* THREE CROWNS beef stock borscht with beetroot sour cream and garlic.
* Ravintola THREE CROWNSIin naudanlihaliemipohijainen borssi, punajuurismetanaa ja valkosipulia.
* bopuy, oT pectopaHa THREE CROWNS Ha roBsi*kbem 6y/1IbOHE, CO CBEKOIbHOM CMETaHOM M YECHOKOM.

12.-

14.-



POHIROAD / MAIN DISHES / PAARUOAT / OCHOBHbIE B/IIOAA

* Traditsiooniline Eesti praad urdikartulite, kukeseenekastme, marineeritud sibula ja kdogiviljadega.

* Traditional Estonian roast with potatoes flavoured with herbs, chanterelle sauce, marinated onions
and vegetables.
* Perinteista virolaista paistia, yrttiperunoita, kantarellikastiketta, marinoitua sipulia ja kasviksia.

* TpaAMLMOHHOE DCTOHCKOE KapKoe C NPAHbIM KapTodenem, C COyCoM M3 IMCUYEK , MaPUHOBAHHbIM IYKOM

M OBOLLLAMM.

* Kohaliku veise sisefilee pipras ahjukartulite, Sampinjonipiree ja portveini kastmega.

* Peppered beef tenderloin (locally produced) with baked potatoes, mashed mushrooms
and red port wine sauce.

15.-

18.50

* Pippuripihvi kotimaisesta naudan sisafileestd, uuniperunaa, herkkusienipyreeta ja punaista portviinikastiketta.

* BHYTpeHHMe puae MecTHOM roBsauHbI B NepLe ¢ 3ane4yéHHbIM KapTodenem , niope U3 LWaMnmHbLOHOB U
COYCOM M3 KPacHOro nopTeeiiHa.

* Veise sisefilee I6ik paprika-tomatiplree ja kartuli-fondant'iga.
* Beef tenderloin steak with mashed bell peppers and tomatoes served with fondant potatoes.

* Naudan siséfileepihvi, paprika-tomaattipyreeta ja perunafondanttia.
* CTeliK U3 BHyTpeHHero ¢puae roBaanHbl C Nope M3 Nanpukn n TOMaTos, ¢ KapTopenbHbiM GOHAAHTOM.

* Virtsikas lambakarree pak choi kapsa, kartuli-fondant'i ja marjakreemiga.

* Herb flavoured rack of lamb with cabbage (pak choi), fondant potatoes and berry cream.
* Mausteinen karitsan karee, pak choi-kaali (pinaattikiinankaalia), perunafondanttia ja marjavaahtoa.
* MpsAHoe Kape bapaHa c KanycTol (nak - Yoii) kaptodenbHbiM GOHAAHTOM U KPEMOM U3 AroA,

* Pardi rinnafilee rohelise orsoto ja ahjuGunaga.

* Duck steak with green orsotto and baked apple.
* Ankan rintafilee, vihreda ohrattoa ja uuniomenaa.
* YTUHbIN CTEMK C 3e/1eHbIM OP30TTO U 3aneYeHHbIM A6/10KOM.

* Faasani rinnafilee kiipsetatud kdogiviljade, kuskussi ja kanapuljongi baasil kastmega.

* Pheasant with baked vegetables, couscous and chicken stock sauce.
* Fasaani rintafilee, paahdettuja kasviksia, cous cous ja kanaliemikastiketta.
* pyaKa dasaHa ¢ 3ane4YéHHbIMM OBOLLLAMM, KYC-KYC U COYC Ha KYPUHOM BYNbOHE.

* Ornsuitsutatud merel&he (54 °C) kiipsetatud pastinaagi, mandlikartulite ja sidrunivahuga.

* Soft smoked wild salmon (54°C) with baked parsnip, almond potatoes and lemon mousse.

* Miedosti savustettua merilohta (54 °C), paahdettua palsternakkaa, manteliperunaa ja sitruunavaahtoa.

* NMogKoNUY&HHbIM MOPCKOM Nocochk (54°C) ¢ 3ane4€éHHbIM NacTepHaKoM , MUHAANbHbIM KapTodenem v
JIMMOHHbIM MYCCOM.

* Valge kala peakoka valikul sidruni-kartulipliree ja unakreemiga.

* White fish (chosen by the chef) with lemon-flavoured mashed potatoes and apple cream.
* Keittiomestarin valitsemaa vaaleaa kalaa, sitruuna-perunapyreetd ja omenavaahtoa.
* benas pblba no BbIbopy Wed - NoBapa C IMMOHHbIM KapTodesibHbIM Nope N A6104HbIM KPpeMOM.

18.50
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MAGUSTOIDUD / DESSERTS / JALKIRUOAT / AECEPTbI

* Alaska - Mustasostrasorbett, ahjubesee, liivatainast korvikeses.

* Alaska - Black current sorbet, tender baked meringue and shortcrust pastry.
* Alaska - Mustaherukkasorbettia, uunimarenkia ja murotaikinatarteletti.
* Ansicka - CopbeT 13 YépHOW CMOPOAMHbI, MOANEeYEHHAA MepeHra, KOp3uMHKa U3 MecoYHoro Tecra.

* Pahklite ja tumeda Sokolaadiga kook jogurtisorbeti, rostitud misli ning marjadega.

* Dark chocolate brownie with yoghurt sorbet, roasted muesli and berries.
* Tumma suklaabrownie, jogurttisorbettia, paahdettua mysliad ja marjoja.
* BbpayHM U3 TEMHOTO LWOKONaa C MorypToBbiM copbe, NoaxapeHHbIMU MIOCAAMU U ATOAAMM.

* Valge Sokolaadi kreem kitsejuustu, juustujaatise ja kookosbesee kropsudega.

* White chocolate cream with goat cheese, cheese ice cream and a chip of coconut meringue.
* Valkosuklaavaahtoa, vuohenjuustoa, juustojaatel6a ja kookosmarenkilastuja.

* KDEM ns 6enoro LWOKO/1ada C KO3bMUM CbIPOM, CbIPpHbIM MOPOXXEHbIM U YHNTICOM U3 KOKOCOBbIN MepEeHTrn.

* Jaatis — valik kasitoojaatisi.

* Assorted home-made ice cream.

* Jaateloa: valikoima kasityona valmistettuja jaateloita.
* MopoXeHoe - acCopTU MPUroTOBAEHHOE BPYUHY!O.

HEAD ISU!

ENJOY YOUR MEAL!

HYVAA RUOKAHALUA!

MPUATHOIO AMETUTA!



THREE CROWNS

— RESTORAN —

Info allergeenide kohta kiisi ettekandja kéiest !
Information about allergens to ask a waiter !

Lisdtietoja allergioista kysydi tarjoilijalta !

UHpopmayuro 06 annepaeHax cnpocume y opuyuaHma !



